[image: image1]
Sospecha de intoxicación alimentaría en el personal que realiza labores de apoyo para la rehabilitación en la ciudad de lamas

El día de hoy 29 de Setiembre a las 07:30 horas en la reunión ejecutiva del Comité Operativo de Emergencia Regional de la DIRESA San Martín, la Directora de Epidemiología Mónica Acevedo informó sobre la circulación de rumores, desde el día anterior en la ciudad de Lamas; captados por los médicos Veterinarios Dr. Segundo Villalobos Ruiz y Margarita Cadena (ambos trabajadores de la DIRESA asignados para las actividades de salud ambiental) sobre la entrega de alimentos enlatados aparentemente, en condiciones no adecuadas para el consumo del personal que esta apoyando las labores de rehabilitación (alumnos de colegio técnico y personal de ESSALUD) y que después de la ingesta de alimentos fríos enlatados presentaron flatulencia y dolor abdominal leve sin vomito ni diarrea. La principal queja manifestada por ellos era; que los alimentos sabían y olían mal, razón por la que algunos decidieron no comerlos y fueron descartados. 

En razón de esta situación a las 16:00 del día 28 de Setiembre el Medico Veterinario Segundo Villalobos decide inmovilizar 2,000 raciones, parte de las donaciones de INDECI y otros particulares extrayéndose un lote de ellas para la investigación organoléptica  en el laboratorio Regional de San Martín.
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Ministerio de Salud

Personas que atendemos personas




ACCIONES REALIZADAS:
a. Se efectuó el inmediato envío a la ciudad de Lamas de una comisión técnica de la DIRESA con el apoyo de dos epidemiólogos de la Oficina de Epidemiología del Ministerio de Salud.
b. Se entrevistó a 4 personas del Seguro Social quien manifestaron que el rechazo al alimento se realizo por el olor penetrante en la lata que contenía chicharrón de pescado y mote. El personal que ingirió los alimentos informaron que tuvieron flatulencia y distensión abdominal sin otro síntoma relevante. No se aplico encuesta epidemiológica ya que en esos momentos se realizaba atención médica a los asistentes al hospital itinerante de ESSALUD. 
c. Desde la ingesta del alimento no se reportaron ingresos por Enfermedad Transmitida por Alimentos en las personas que fueron atendidas en el Hospital de Campaña de ESSALUD ni en el Hospital del Ministerio de Salud en la tarde del día 28 hasta las 17:00 del 29 de Setiembre. 
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d. Se entrevisto a los médicos veterinarios quienes confirmaron las acciones preventivas tomadas el día 28 y seguidamente se visito el almacén que esta bajo responsabilidad de la Comisión de Logística del Comité Distrital de Emergencia de la ciudad de Lamas, comprobándose la existencia de dos lotes de conservas distribuidas en 122 sacos que contenían 12 paquetes cada uno y estos a su vez, 6 latas de conservas empaquetadas en cajas de cartón sin signos de deterioro.
Del total de sacos; 21 fueron entregados el día anterior a las brigadas para su ingesta y uno fue enviado al laboratorio regional para su análisis.

Los paquetes estaban debidamente envasados y se verifico el etiquetado y las autorizaciones sanitarias adecuadamente identificadas con fechas de vencimientos de los productos del año 2007 y 2009 
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Los paquetes estaban preparados para ingerirse de la siguiente forma:

Desayuno
: 
Néctar de frutas (Mango).




Chicharrón de pescado con mote

Almuerzo
: 
Néctar de frutas (Durazno)

Arroz amarillo con pollo

Cena
:
Néctar de frutas (Manzana)




Cau cau de Pota

Se procedió a verificar físicamente las características del alimento asignado como malogrado (chicharrón de pescado y mote), identificándose el olor característico de los productos de mar; de olor fuerte pero no fétido y la consistencia del mote; algo duro, cocido sin evidencia de colonias de hongos en la superficie del alimento. 
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La consistencia del chicharrón del pescado era firme y se procedió a verificar el sabor, no teniendo evidencia de estar agrio ni picante, por el contrario el sabor algo salado no evidenciaba carne malograda. 
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Cau Cau Cau Cau de pota en buenas condiciones macroscópicas 
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